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SERVIZIO E COPERTO COMPRESI
Gedeck und Bedienung inbegriffen
Service and cover charge included

HOLIDAY APARTMENTS
INFO & CONTACTS

Tel. +39 340 391 3030 
	 +39 347 838 3150

casaantonio.it 
info@casaantonio.it

APPARTAMENTI VACANZE
Ferienwohnungen  ·  Holiday Apartments

www.casaantonio.it
+39 340 3913 030



Aperol SPRITZ     6,00
Prosecco, Aperol, Selz

 SPRITZ Hugo      6,00
Prosecco, Sambuca, Selz

Limoncello SPRITZ       6,00
Prosecco, Limoncello, Selz

Flute Prosecco     5,00

Americano     8,00

Negroni     8,00

Aperitivi Analcolici     4,00
Crodino, Gingerino...

Gin tonic Gin tonic 

        + Fever Tree Tonic Water  
Long drinksLong drinks

and Cocktailsand Cocktails

I nostri aperitivi...I nostri aperitivi...

Campari Orange 		   8,50
Bacardi Cola 		   8,50
Whisky Cola 		   8,50
Cuba Libre 		   8,50
Tequila Sunrise 		   8,50
Moijto 		   8,50
Moijto analcolico 		   8,50

GIN TONIC BASE	 9,00
> Tanqueray
> Bombay
> Malfy

GIN TONIC PREMIUM	 13,00
> Portofino
> Amuerte
> Hendrick’s
> Bull Dog
> Mare
> Tassoni
> Roku (Japanese Gin)



Vorspeise 
Hours d’oeuvre

... mit Fisch
... with fishAntipastiAntipasti ...con il pesce...con il pesce

Vorspeise 
Hours d’oeuvre

... mit Fisch
... with fish

Bruschetta all’italiana con basilico  1      7,50
Italienische “Bruschetta” mit Basilikum
Italian “Bruschetta” with basil

Antipasto all’italiana ( x 2 pers. )      28,00
Piatto di affettati misti con formaggio e giardiniera fatta in casa
Gemischte Aufschnittplatte mit Käse und hausgemachtem eingelegtem Gemüse
Mixed cold cuts platter with cheese and homemade giardiniera

Vitello Tonnato  3,4      15,00
Vitel Tonné

Tartare di manzo (smidollata)      16,00
Rindertartar · Beef tartare

Carpaccio di carne fatto in casa  7      15,50
Carne salata, buccia di agrumi caramellata, scaglie di Grana 24 mesi
Gesalzenes Fleisch, karamellisierte Zitrusschale, Grana-Käseflocken 24 Monate
Salted meat, caramelized citrus peel, Grana cheese flakes 24 months

Crudo e melone      13, 00
Roher Schinken und Melone
Raw ham and melon

Caprese con Mozzarella di Bufala campana  7      11,50
Büffelmozzarella aus Kampanien mit geschnittenen frischen Tomaten
Buffalo mozzarella from Campania with sliced fresh tomatoes

Piatto di formaggi misti 7      10,00
Teller mit gemischtem Käse
Mixed cheese platter

Tris di tartare  1, 14      22,00
Tatar-Trio
Tartare trio

Antipasto “Gran Capri”  * 1,2,4,8,14    32,00
GRAN MISTO DI PESCE
Gemischte Fischplatte 
Mixed fish appetizer

Tartare di tonno agli agrumi  4      16,00
Thunfischtatar mit Zitrusfrüchten
Tuna tartare with citrus fruits

Tartare di salmone  4      16,00
Lachstatar
Salmon tartare

Insalata di mare * 2,4,14      15,50
Meeresfrüchtsalat 
Seafood salad

Carpaccio di salmone su pane carasau  4      14,00
Lachscarpaccio in Carasau-Brot
Salmon carpaccio in carasau bread

Capesante gratinate miste  1,4,14      16,00
Gemischte Jakobsmuscheln gratiniert 
Mixed scallops au gratin

Cocktail di gamberetti * 2,3      14,00
Krabbencocktail 
Shrimp cocktail

*	 PRODOTTO SURGELATO 
	 Tiefkühlprodukt 
	 Frozen product 

AntipastiAntipasti ...con il pesce...con il pesce



... mit Fisch
... with fish...con il pesce...con il pesce

Spaghetti ai sughi classici italiani  1,3      13,00
Carbonara - Aglio, olio, peperoncino - Ragù - Pomodoro e basilico

SPAGHETTI MIT KLASSISCHEN ITALIENISCHEN SAUCEN
“Carbonara” - Knoblauch, Olivenöl und Chili - Ragout -  
Tomaten und Basilikum

SPAGHETTI WITH CLASSIC ITALIAN SAUCES
“Carbonara” - Garlic, olive oil, chilli - Ragout - Tomato and basil

Maccheroncini all’ortolana  1,3      14,50
Makkaroni mit Gemüse
Macaroni with vegetables

Maccheroncini all’arrabbiata  1,3      14,50
Makkaroni mit scharfer Tomatensauce
Macaroni with spicy tomatosauce

Tagliolini con crema di carote,      18,00 
zenzero e tartare di Fassona  1,2,3,4

Tagliolini mit Karottencreme, Ingwer und Fassona-Tatar
Tagliolini whit cream of carrots, ginger and Fassona tartare

Tagliatelle al tartufo  1,3       15,00
Tagliatelle mit Trüffeln
Tagliatelle with truffles

     

Maccheroni con punta di filetto,      17,00 
funghi freschi e tartufo 

su cialda di formaggio 1,3 ,7

Makkaroni mit Filetspitzen, frischen Pilzen und 
Trüffeln auf Käsewaffel
Macaroni with fillet tip, fresh mushrooms and 
truffles on cheese wafer

Zuppa di  pomodoro      8,50 
con crostoni di pane 7
Tomatensuppe mit 
geröstetem Brot
Tomato soup with roasted bred

Erster Gang 
First coursesPrimi piattiPrimi piatti

Pasta senza glutine disponibile
Glutenfreie Pasta erhältlich
Gluten free pasta available

Gnocchi zucchine e gamberetti * 1,2,3      16,50
Gnocchi mit Zucchini und Garnelen
Gnocchi with courgettes and shrimps

Trofiette ai frutti di mare in crosta di pane * 1,2,3,4,14      19,50
Trofiette mit Seefrüchten in Brotkruste
Trofiette with seafood in bread crust

Tagliolini “Capri “ con cozze, vongole,      17,00 
gamberoni, zucchine e pomodori freschi  1,2,4,14

Tagliolini mit Miesmuscheln, Venusmuscheln, 
Riesengarnelen, Zucchini und frischen Tomaten
Tagliolini with mussels, clams, king prawns, 
courgettes and fresh tomatoes

Bigoli alle sarde di lago con pane aromatizzato * 1,3,4      16,50
Bigoli mit Seesardinen und aromatisiertem Brot
Bigoli with lake sardines and flavoured bread

Tagliatelle al salmone  1,3,4      15,50
Tagliatelle mit Lachs
Tagliatelle with salmon

Tagliolini con crema di pistacchi,       18,50 
e tartare di gambero rosso  1,3,14 
Tagliolini mit Pistaziencreme und Tatar aus roten Garnelen
Tagliolini with pistachio cream and red prawn tartare

Spaghetti allo scoglio * 1,2,4,14      18,50
Spaghetti mit Scampi, Miesmuscheln und Tintenfisch
Spaghetti with scampi, mussels and squids

*	 PRODOTTO SURGELATO 
	 Tiefkühlprodukt 
	 Frozen product 

PASTA ALL’UOVO DI 
NOSTRA PRODUZIONE
Hausgemachte 
Eiernudeln
Homemade 
egg pasta



... mit Fisch
... with fish...con il pesce...con il pesce

Hauptgerichte 
Second coursesSecondi piattiSecondi piatti

Costata di manzo       6,00 (1 hg.)
Rumpsteak
Sirloin steak

Entrecôte alla griglia con patate arrosto       22.00
Gegrilltes Entrecôte mit Bratkartoffeln
Grilled entrecôte with roasted potatoes

Filetto di manzo alla griglia o al pepe verde       28,00
Rinderfilet gegrillt oder mit grünem Pfeffer
Beef fillet grilled or with green pepper

Costolette d’agnello in crosta orientale  1    23.50
Gratinierte Lammrippchen in orientalischer Kruste
Gratinated lamb chops in oriental crust

Costolette d’agnello alla griglia      23,50
Lammrippchen vom Grill
Grilled lamb chops

Scaloppina al vino bianco, al limone o al Marsala      15,50
Schnitzel in Weißwein oder Zitrone oder Marsalawein
Escalope in white wine or lemon or Marsala wine

Cotoletta alla Milanese con patate fritte * 1,3      15,00
Wienerschnitzel mit Pommes frites
“Milanese” breaded veal cutlet with french fries

Grigliata mista di carne      28,00
Gemischtes Fleisch vom Grill
Mixed grilled meat

Grigliata di Lago * 1,2,4,11    21,00
Gemischter gegrillter Fisch vom See
Mixed grilled lake fish

Grigliata mista di pesce (7 pezzi) * 1,2,4,11    28,00
Gemischte gegrillte Fische (7 verschiedene Stücke)
Mixed grilled fish (7 different pieces)

Fritto misto * 1,2,4      22,00
Gemischter frittierter Fisch
Mixed fried fish

Salmone in crosta di pistacchio       20,00 
con marmellata di cipolle rosse  4,8

Lachs in Pistazienkruste mit roter Zwiebelmarmelade
Salmon in pistachio crust with red onion jam

Sarde di lago alla griglia * 4      15,00
Gegrillte Seesardinen
Grilled lake sardines

Gamberoni reali alla griglia * 2      19,50
Gegrillte Riesengarnelen
Grilled king prawns

Trota salmonata alla griglia  4       16,50
Gegrillte Lachsforelle - Grilled salmon trout

Nasello gratinato al forno con crema di carote  1,4      21,00
Gebackener Seehecht gratiniert mit Karottencreme
Baked hake au gratin with cream of carrots

Gratinato misto con gamberoni, spiedino misto,      35,00 
capesante, canestrelli e cozze  1,2,4,14

Gemischtes Gratin mit Riesengarnelen, gemischtem Fischspieß, 
Jakobsmuscheln, Canestrelli-Muscheln und Miesmuscheln
Mixed gratin with king prawns, mixed fish skewer, 
scallops, canestrelli-mussels and mussels

*	 PRODOTTO SURGELATO 
	 Tiefkühlprodukt 
	 Frozen product 



Beilagen 
Side dishesContorniContorni

Grösser Salat 
Special saladInsalatoneInsalatone

Giardiniera fatta in casa       8,50
Hausgemachtes eingelegtes Gemüse
Homemade giardiniera

Verdure grigliate       6,50
Gegrilltes Gemüse
Grilled vegetables

Insalata mista       5,50
Gemischter Salat
Mixed salad

Insalata pomodori e cipolla       5,50
Salat mit Tomaten und Zwiebeln
Salad with tomatoes and onions

Patate fritte *       5,50
Pommes frites
French fries

Patate arrosto       5,50
Bratkartoffeln
Roasted potatoes

Polenta alla griglia 1       5,50
Gegrillte Polenta
Grilled polenta

Kalamata greca 7      10,50
Insalata, pomodori, Feta, rucola, 
olive Kalamata
Salat, Tomaten, Feta, Rauke, Kalamata-Oliven
Salad, tomatoes, Feta, rocket salad, 
Kalamata olives

Insalata Pantalone 4      10,00
Insalata, tonno, olive, cipolla, capperi
Salat, Thunfisch, Oliven, Zwiebeln, Kapern
Salad, tuna, olives, onion, capers

Insalata della Casa 2,4      11,50
Insalata, salmone affumicato, gamberetti, pomodori, carote, mais, rucola
Salat, geräucherter Lachs, Garnelen, Tomaten, Karotten, Mais, Rauke
Salad, smoked salmon, shrimps, tomatoes, 
carrots, corn, rocket salad

Insalata Bufala 3,7       11,50
Insalata, mozzarella di bufala, pomodori, 
carote, uova sode, prosciutto
Salat, Büffelmozzarella, Tomaten, Karotten, hartgekochte Eier, Schinken
Salad, buffalo mozzarella, tomatoes, carrots, hard-boiled eggs, ham

*	 PRODOTTO SURGELATO
	 Tiefkühlprodukt
	 Frozen product 



Calzone 1,7      12,50
Mozzarella, prosciutto, funghi
Mozzarella, Schinken, Pilze
Mozzarella, ham, mushrooms

PIZZA Margherita 1,7      8,50
Mozzarella, pomodoro, basilico
Mozzarella, Tomaten, Basilikum
Mozzarella, tomato, basil

PIZZA Napoli 1,4,7      9,50
Mozzarella, pomodoro, acciughe, capperi
Mozzarella, Tomaten, Sardellen, Kapern
Mozzarella, tomato, anchovies, capers

PIZZA Prosciutto 1,7      9,50
Mozzarella, pomodoro, prosciutto
Mozzarella, Tomaten, Schinken
Mozzarella, tomato, ham

PIZZA Funghi 1,7      9,50
Mozzarella, pomodoro, funghi
Mozzarella, Tomaten, Pilze
Mozzarella, tomato, mushrooms

PIZZA Prosciutto e funghi 1,7    11,50
Mozzarella, pomodoro, prosciutto, funghi
Mozzarella, Tomaten, Schinken, Pilze
Mozzarella, tomato, ham, mushrooms

PIZZA Rustica 1,7      15,00
Mozzarella, pomodoro, salamino piccante, 
peperoni, cipolla, olive, prosciutto
Mozzarella, Tomaten, würzige Salami, 
Paprika, Zwiebel, Oliven, Schinken
Mozzarella, tomato, spicy salami, 
peppers, onion, olives, ham

PIZZA Tonno e Cipolla 1,4,7      12,00
Mozzarella, pomodoro, tonno, cipolla
Mozzarella, Tomaten, Thunfisch, Zwiebel
Mozzarella, tomato, tuna, onion

PIZZA Vegetariana 1,7      15,00
Mozzarella, pomodoro, verdure grigliate
Mozzarella, Tomaten, gegrilltes Gemüse
Mozzarella, tomato, grilled vegetables

PIZZA Salame dolce e cipolla 1,7      11,50
Mozzarella, pomodoro, salame, cipolla
Mozzarella, Tomaten, Salami, Zwiebel
Mozzarella, tomato, salami, onion

PIZZA Salamino piccante 1,7    11,50
Mozzarella, pomodoro, salamino piccante
Mozzarella, Tomaten, würzige Salami
Mozzarella, tomato, spicy salami

PIZZA Quattro formaggi 1,7      12,50
Mozzarella, pomodoro, formaggi misti
Mozzarella, Tomaten, verschiedene Käsesorten
Mozzarella, tomato, mixed cheeses

PIZZA Contadina 1,7      14,00
Mozzarella, pomodoro, porcini, prosciutto, funghi, rucola, Grana
Mozzarella, Tomaten, Steinpilze, Schinken, Pilze, Rauke, Grana-Käse
Mozzarella, tomato, ceps, ham, mushrooms, rocket salad, Grana cheese

PIZZA Saporita 1,7      14,00
Mozzarella, pomodoro, porcini, gorgonzola, prosciutto crudo
Mozzarella, Tomaten, Steinpilze, Gorgonzola, roher Schinken
Mozzarella, tomato, ceps, gorgonzola, raw ham

PIZZA Frutti di mare * 1,2,4,14      16,50
Pomodoro, frutti di mare
Tomaten, Meeresfrüchte
Tomato, seafood

PIZZA Daniela 1,7      14,50
Mozzarella, pomodoro, prosciutto crudo, scaglie di Grana, rucola
Mozzarella, Tomaten, roher Schinken, Grana-Käseflocken, Rauke
Mozzarella, tomato, raw ham, Grana cheese flakes, rocket salad

PIZZA Capricciosa 1,7      14,00
Mozzarella, pomodoro, prosciutto, funghi, carciofi, salame piccante
Mozzarella, Tomaten, Schinken, Pilze, Artischocken, scharf Salami
Mozzarella, tomato, ham, mushrooms, artichokes, spicy salami

PIZZA Sorpresa 1,7      16,00
Ingredienti a sorpresa del pizzaiolo
Wenn Sie Überraschungen lieben, ist dies Ihre Pizza
If you love surprises, this is your pizza

PIZZA Mangiafuoco 1,7      14,50
Mozzarella, pomodoro, salamino piccante, salsiccia, nduja, peperoncino
Mozzarella, Tomaten, scharfe Salami, Wurst, Nduja, Chili
Mozzarella, tomato, spicy salami, sausage, nduja, chili pepper

PIZZA Sfiziosa 1,7,8        15,50
Pomodoro, burrata, coppa, pinoli tostati, radicchio
Tomaten, Burrata, luftgetrockneter Schweinenacken,  
geröstete Pinienkerne, Radicchio
Tomato, burrata, dry-cured pork neck, toasted pine nuts, red chicory

Le nostre Le nostre 

pizzepizze

*	 PRODOTTO SURGELATO | Tiefkühlprodukt | Frozen product 



ohne Tomatensauce 
without tomato sauce

ohne Tomatensauce 
without tomato sauce

Pizze della casaPizze della casa  (bianche)(bianche)

PIZZA Elena 1,7,8      15,50
Mozzarella, granella di pistacchio, burrata, mortadella, glassa di aceto balsamico
Mozzarella, gehackte Pistazien, Burrata, Mortadella, Balsamico-Essig-Glasur
Mozzarella, chopped pistachios, burrata, mortadella, balsamic vinegar glaze

PIZZA Mamma mia 1,7      14,50
Mozzarella, gorgonzola, porcini, speck, rucola, pomodorini
Mozzarella, Gorgonzola, Steinpilze, Speck, Rauke, Kirschtomaten
Mozzarella, gorgonzola, ceps, speck, rocket salad, cherry tomatoes

PIZZA Raffaele 1,2,7      16,50
Mozzarella, crema di zucchine, zucchine grigliate, 
pomodorini, peperoni, code di gambero
Mozzarella, Zucchinicreme, gegrillte Zucchini, 
Kirschtomaten, Paprika, Garnelenschwänze
Mozzarella, courgette cream, grilled courgettes, 
cherry tomatoes, peppers, shrimp tails

PIZZA Antonio 1,7      15,50
Mozzarella, carpaccio di manzo, burrata, rucola, glassa di aceto balsamico
Mozzarella, Rindercarpaccio, Burrata, Rauke, Balsamico-Essig-Glasur
Mozzarella, beef carpaccio, burrata, rocket salad, balsamic vinegar glaze

Pizze della casaPizze della casa  (bianche)(bianche)

PIZZA Tartufella 1,7      18,00
Mozzarella, burrata, prosciutto crudo, pinoli tostati, tartufo fresco
Mozzarella, Burrata, roher Schinken, geröstete Pinienkerne, frischer Trüffel
Mozzarella, burrata, raw ham, toasted pine nuts, fresh truffle

PIZZA Gustosa 1,7      15,00
Mozzarella, porcini, coppa, pomodori secchi, melanzane grigliate
Mozzarella, Steinpilze, luftgetrockneter Schweinenacken, getrocknete Tomaten, 
gegrillte Auberginen
Mozzarella, ceps, dry-cured pork neck, dried tomatoes, grilled aubergines

PIZZA Sua Maestà 1,7,8      17,00
Mozzarella, crema di zucchine, speck, patate al forno, 
pomodori secchi, pinoli tostati
Mozzarella, Zucchinicreme, Speck, gebackenen Kartoffeln, 
getrocknete Tomaten, geröstete Pinienkerne
Mozzarella, courgette cream, speck, baked potatoes, 
dry tomatoes, toasted pine nuts

PIZZA Maruzzella 1,7    15,00
Mozzarella, pomodorini, rucola, grana, mozzarella di Bufala (fuori cottura)
Mozzarella, Kirschtomaten, Rauke, Grana-Käse, Büffelmozzarella (nach dem Backen)
Mozzarella, cherry tomatoes, rocket salad, Grana cheese, buffalo mozzarella (after baking)



		  		 		 		
	 ¼ Lt.	 ½ Lt.	 1 Lt.

	 Vino rosso della Casa	   5,10	   9,80	 16,00		 Rotwein / Red wine

	 Vino bianco della Casa	   5,10	   9,80	 16,00	
	 Weisswein / White wine

	 Vino Bianco dolce	   5,50	   10,50	 18,00	
	 Süsser Weisswein / Sweet white wine

	 Vino bianco frizzante	   6,50	   13,50	 20,00
	 Sekt-Weisswein / Sparkling white wine

	 Chiaretto Bardolino	   7,00	   13,00	 - -

	 Lambrusco	   5,50	   10,50	 18,00

Vino della CasaVino della Casa

Vino al bicchiereVino al bicchiere

Offener Wein · Wine by the glass

Lugana 
Vigne Alte

Zeni

  6,00

Bardolino
Tabarini

 5,00

Valpolicella 
Classico

Accordini

 6,00

Valpolicella 
Ripasso Marogne

Zeni

 6,50

Palazzo 
della Torre

Allegrini

 7,00

Chiaretto 
Bardolino

Zeni

  5,50

Lumare
Tenuta Iuzzolini

  5,50

Garganega 
Vigne Alte

Zeni

  6,00

Lugana
La Torretta

  5,00

Pinot Grigio 
Gigante

Gigante

  6,00

Trento Doc 
Millesimato

Altemasi

  7,00

Prosecco 
Superiore 

Valdobbiadene
Daldin

  5,50



Vini bianchiVini bianchi

Weissweine
White wines

Bottiglia 0,375

Bottiglia 0,375

Bottiglia 0,75Bottiglia 0,75

Rotweine
Red wines

Lugana Santa Cristina	 Zenato	 33,00
Lugana Cà dei Frati	 I Frati	 32,00
Lugana Vigne Alte	 Zeni	   30,00
Custoza	 Cavalchina	 26,00
Custoza Vigne Alte	 Zeni	 27,00
Garganega Veneto	 Zeni	 28,00
Soave Vigne Alte	 Zeni	 27,00
Pinot Grigio	 Gigante	 34,00
Moscato d’Asti	 La Morandina	 32,00
Chardonnay - Jermann	 Jermann	 47,00
Gewürztraminer	 Ritterhof	 36,00
Soave Classico	 Pieropan	 35,00
Collio Friuliano	 	 35,00
Donna Fugata	 Sedara	 33,00

VINI DALLA CALABRIA

Donna Giovanna	 Tenuta Iuzzolini	 36,00
Prima Fila	 Tenuta Iuzzolini	 32,00

Lugana Vigne Alte (0,375)	 Zeni	   15,00

Vini rossiVini rossi

Sekte 
Sparkling wines

Rosèweine 
Rosé wines

BollicineBollicine

Vini RosatiVini Rosati

Trento Doc Millesimato	  Altemasi	 40,00
Prosecco Superiore di Valdobbiadene	 Daldin	   27,00

CHAMPAGNE

Champagne Bernard Brè Mont (0,375)	 	 42,00

Bardolino	 Tabarini	 22,00
Bardolino Superiore 	 Zeni	 30,00
Valpolicella Classico	 Accordini	 32,00
Valpolicella Classico	 Allegrini	 37,00
Valpolicella Classico Superiore	 Marion	 47,00
Valpolicella Classico Superiore	 Zenato	 34,00
Valpolicella Ripasso “Marogne”	 Zeni	 37,00
Valpolicella Ripasso “I Progni”	 Le Salette	 38,00
Valpolicella Ripasso “Il Gabbi”	 Cà Matta	 36,00
Valpolicella Ripasso “Cà del Laito”	 Bussola	 42,00
Ripassa Valpolicella Ripasso  D.O.C. Sup.	 Zenato	 47,00
Cabernet Sauvignon	 Marion	 56,00
Teroldego	 Marion	   55,00
Palazzo della Torre	 Allegrini	 39,00
Amarone della Valpolicella	 Zeni	 45,00
Amarone della Valpolicella	 Bussola	 125,00
Amarone della Valpolicella “La Celeste”	 Cà Matta	 44,00
Kairos	 Zymè	 135,00
Il Bruciato Tenuta Guado al Tasso	 Antinori	 48,00
Le Difese	 Tenuta San Guido	 60,00
Guido Alberto	 Tenuta San Guido	 110,00
Tignanello	 Antinori	 195,00
Sassicaia	 Bolgheri	 570,00

VINI DALLA CALABRIA

Maradea	 Tenuta Iuzzolini	   37,00
Muranera	 Tenuta Iuzzolini	   40,00

Valpolicella Ripasso “Marogne”	 Zeni	 18,00
Amarone della Valpolicella	 Zeni	 25,00Chiaretto Bardolino D.O.C.	 Zeni	 27,00

Lumare Rosé	 Tenuta Iuzzolino	 28,00



CaffetteriaCaffetteriaBibite e birreBibite e birre

Espresso	 2,00

Deutscher Kaffee	 3,20

English coffee 	 3,20

Cappuccino	 3,30

Caffè corretto	 2,60
Kaffee mit Schnaps
Coffee with grappa

Latte macchiato	 3,70
Milch mit Kaffee
Milk with coffee

Tè - Camomilla	 3,50
Tee, Kamillentee
Tea, Camomile

Liquori e GrappeLiquori e Grappe

Liköre · Liqueurs

Grappa di Amarone Barrique	 7,00

Grappa	 4,00

Liquori nazionali	 4,00
Italienische Liköre - Italian liqueurs

Liquori esteri	 5,00
Ausländische Liköre - Foreign liqueurs

Birre alla spina
Bier vom Fass
Draught Beer

	 0,20 lt. 	   3,10
Löwenbräu	 0,40 lt. 	   6,00
	 1,00 lt. 	   13,50

	
0,20 lt. 	   3,50Birra Messina	
0,40 lt. 	   6,50                                 

                                 

Radler	 0,20 lt. 	   2,90 
          	  0,40 lt. 	   5,60

Birre in bottiglia
Flaschenbier
Beers in bottle

Birra Moretti	 0,33 lt. 	   4,30

Hefe Weizen	 0,50 lt. 	   6,00

Weizen Dunkel	 0,50 lt. 	   6,00

Weizen analcolica	 0,50 lt. 	   6,00
Weizen alkoholfrei
Non-alcoholic

Beck’s analcolica	 0,33 lt. 	   4,50
Alkoholfrei
Non-alcoholic  

Bibite
Getränke · Soft drinks

Bibita piccola	 0,20 lt. 	   2,90
Getränk klein 
Soft drink small

Bibita media	 0,40 lt. 	   5,50
Getränk mittel
Soft drink medium

Bibita in lattina 	 0,33 lt.	   4,00
Dose 
Can

Acqua minerale	 1/2 lt. 	   2,50
Mineralwasser 
Mineral water

Succo di mela & acqua	 0,20 lt. 	   2,60 
minerale frizzante
Apfelsaft mit Mineralwasser
Apple juice with sparkling mineral water

Succo di mela & acqua	 0,40 lt. 	   4,80 
minerale naturale
Apfelsaft mit natürlichem Mineralwasser
Apple juice with natural mineral water

Succhi di frutta 		    4,00
Mela, arancia, albicocca, pera
Apfelsaft, Orangensaft, 
Aprikosensaft, Birnensaft
Apple juice, orange juice, 
apricot juice, pear juice



Allergene
AllergensAllergeniAllergeni

FOOD 
OR PRODUCTS 
THAT MAY 
CAUSE 
ALLERGIES:
	1.	Cereals containing gluten: 

wheat, rye, barley, oats, 
spelt, kamut or hybrids 
of them and cereal based 
products

	2.	Crustaceans and products 
containing crustaceans

	3.	Eggs and products 
containing eggs

	4.	Fish and products 
containing fish

	5.	Peanuts and products 
containing peanuts

	6.	Soy and products 
containing soy

	7.	Milk and products 
containing milk (including 
lactose)

	8.	Edible nuts: almond, 
hazelnut, walnut, 
mahogani nut, pecan 
nut, brazil nut, pistachio, 
macadamia nut and 
products containing nuts

	9.	Celery and products 
containing celery

	10.	Mustard and products 
containing mustard

	11.	Sesame seeds and products 
containing sesame seeds

	12.	Sulphur dioxide and 
sulphur compounds in a 
concentration above 10 
mg / kg or 10 mg / litre of 
total content of sulphur 
dioxide, to be calculated 
for products ready to eat or 
produced according to the 
manufacturer’s instructions

	13.	Lupins and products 
containing lupins

	14.	Mussels and products 
containing mussels.

PRODUKTE DIE 
ALLERGIEN ODER 
INTOLLERANZEN 
AUSLÖSEN KÖNNEN:

	1.	Glutenhaltiges Getreide: 
Weizen, Roggen, Gerste, 
Hafer, Dinkel, Kamut 
oder deren Hybride und 
Erzeugnisse aus denselben

	2.	Krustentiere und Produkte, 
die Krustentiere enthalten

	3.	Eier und Produkte, die Eier 
enthalten

	4.	Fisch und Produkte die Fisch 
enthalten

	5.	Erdnüsse und Produkte die 
Erdnüsse enthalten

	6.	Soja und Produkte die Soja 
enthalten

	7.	Milch und Produkte 
die Milch enthalten 
(einschließlich Laktose)

	8.	Schalenfrüchte: Mandeln, 
Haselnuss, Walnuss, 
Mahagoninuss, Pekannuss, 
Paranuss, Pistazien, 
Makadamianuss und 
Produkte, die diese 
enthalten

	9.	Sellerie und Produkte die 
Sellerie enthalten

	10.	Senf und Produkte die Senf 
enthalten

	11.	Sesamkörner und Produkte 
die Sesam enthalten

	12.	Schwefeldioxid und 
Schwefelverbindungen in 
einer Konzentration über 
10 mg / kg oder 10 mg / Liter 
des Schwefeldioxidgesamt
gehalt, zu berechnen 
für verzehrfertige oder 
nach Herstellerangaben 
gefertigte Produkte

	13.	Lupinen und Produkte, die 
Lupinen enthalten

	14.	Muscheln und Produkte, die 
Muscheln enthalten.

GLI ALIMENTI 
O I PRODOTTI 
CHE PROVOCANO 
ALLERGIE O 
INTOLLERANZE:

	1.	Cereali contenenti glutine: 
grano, segale, orzo, avena, 
farro, kamut o i loro ceppi 
ibridati e prodotti derivati

	2.	Crostacei e prodotti a base 
di crostacei

	3.	Uova e prodotti a base di 
uova

	4.	Pesce e prodotti a base di 
pesce

	5.	Arachidi e prodotti a base di 
arachidi

	6.	Soia e prodotti a base di 
soia

	7.	Latte e prodotti a base di 
latte (incluso lattosio)

	8.	Frutta a guscio: mandorle, 
nocciole, noci, noci di 
acagiù, noci di pecan, noci 
del Brasile, pistacchi, noci 
macadamia, e i loro prodotti

	9.	Sedano e prodotti a base di 
sedano

	10.	Senape e prodotti a base di 
senape

	11.	Semi di sesamo e prodotti a 
base di semi di sesamo

	12.	Anidride solforosa e solfiti 
in concentrazioni superiori a 
10 mg / kg 
o 10 mg / litro in termini di 
SO2 totale da calcolarsi per i 
prodotti così come proposti 
pronti al consumo o 
ricostituiti conformemente 
alle istruzioni dei fabbricanti

	13.	Lupini e prodotti a base di 
lupini

	14.	Molluschi e prodotti a base 
di molluschi.



M A L C E S I N E

Ristorante · Pizzeria

Ristorante · Pizzeria

M A L C E S I N E

MALCESINE · VR · Tel. +39 045 7401478
ristopizzacapri.com

Lago di Garda · Gardasee · Lake Garda
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SERVIZIO E COPERTO COMPRESI
Gedeck und Bedienung inbegriffen
Service and cover charge included

HOLIDAY APARTMENTS
INFO & CONTACTS

Tel. +39 340 391 3030 
	 +39 347 838 3150

casaantonio.it 
info@casaantonio.it

APPARTAMENTI VACANZE
Ferienwohnungen  ·  Holiday Apartments

www.casaantonio.it
+39 340 3913 030


